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Programm

Fachtagung fiir land- und hauswirtschaftliche Unternehmerinnen
»Bauerliche Familienbetriebe -
Vielfalt und Starke fiir unternehmerische Leistungen”

Wettbewerb ,,Bauerin als Unternehmerin des Jahres 2011“

am 21. Mai 2014 in Miinchen

ab 9:00 Uhr Eintreffen mit Willkommensgrul3
10:00 Uhr BegriiBung
Dr. Viktoria Lofner-Meir
GrufBwort
Anni Fries

Stellvertretende Landesbauerin

10:30 Uhr Der bduerliche Familienbetrieb —
Vielfalt und Stdrke fiir unternehmerische Leistungen
Staatsminister Helmut Brunner

10:50 Uhr Wettbewerb ,Béuerin als Unternehmerin des Jahres 2014”
Verleihung der Preise und Urkunden
Staatsminister Helmut Brunner

11:30 Uhr Bayerische Familienbetriebe gestalten Zukunft
Dr. Paula Weinberger-Miller
Bayerische Landesanstalt fiir Landwirtschaft

12:00 Uhr GrufBwort
Ulrike Schillo
Bayern Tourismus Marketing

12:15 Uhr Mittagspause
13:30 Uhr Die bduerliche Familie - Gemeinsame Ziele, gemeinsame Wege

Barbara Becker
Strategische Unternehmens- und Qualitatsentwicklung Wiesenbronn

14:00 Uhr Prasentation der Preistrdgerinnen

15:00 Uhr Plenumsdiskussion mit den Preistrdgerinnen
15:15 Uhr Schlusswort

Ausstellung: Prasentation eigener Unternehmenskonzepte



Dokumentation mit Unternehmenskonzepten

Aus den fiir den Wettbewerb eingereichten Bewerbungen wahlte eine Fachjury folgende Preistragerinnen
aus:

Kategorie1 Landwirtschaftliche Unternehmerin mit Einkommenskombination in
Verbindung zum landwirtschaftlichen Betrieb

Auszeichnung mit dem ,Staatspreis des Staatsministeriums”

Erika Demmelmair - ,Kunst- und Erlebnisbauernhof Ferlhof”
Hilgertshausen, Landkreis Dachau

Auszeichnung mit dem ,1. Ehrenpreis des Staatsministeriums”

Roswitha Hiittinger - ,Jura-Gefligel”
Walting, Landkreis Eichstatt

Auszeichnung mit dem ,2. Ehrenpreis des Staatsministeriums”

Theresia Dirnecker - ,Dirnecker’s Hofcafé und Hofladen”
Eiselfing, Landkreis Rosenheim

Auszeichnung mit dem ,3. Ehrenpreis des Staatsministeriums”

Petra Schnell - ,Kirbis Schnell - Schnell’s Kuirbiskerne GbR”
Kammerstein, Landkreis Roth

Auszeichnungen mit Anerkennungsurkunden:

Erika Weif3 — ,Brothof Weil3”
Ansbach, Landkreis Ansbach

Ericka Hauser - ,Millner-Hof"
Schwarzach, Landkreis Schwandorf



Kategorie2 Kooperation mit anderen Partnern und deren Angebot an Produkten und/oder
Dienstleistungen

Auszeichnung mit dem ,Staatspreis des Staatsministeriums”

Angelika Soyer - ,Mir Allgduer - Urlaub auf dem Bauernhof im Allgdu e. V."
Rettenberg, Landkreis Oberallgau

Elisabeth Stiglmaier - ,Landerlebnisreisen Bayern e. V.
Attenhofen, Landkreis Kelheim



Kunst- und Erlebnisbauernhof Ferlhof

Erika Demmelmair

Ferlhof 1

86567 Hilgertshausen
Landkreis Dachau, Oberbayern
www.ferlhof-erleben.de

Landwirtschaft

Der Ferlhof liegt in idyllischer Alleinlage ca. 50 km
nordlich von Miinchen. Wir bewirtschaften eine Fla-
che von 33 ha nach 6kologischen Richtlinien. Die
Erzeugnisse aus der Angusmutterkuhhaltung und
der Legehennenhaltung werden direkt vermarktet,
u. a.im eigenen Hofladen.

Unternehmen

Der Kunst- und Erlebnisbauernhof bietet neben
Kindergeburtstagen und einzelnen Erlebnistagen
auch die Moglichkeit v. a. fiir Schulklassen, ein paar
Tage im Rahmen eines Schullandheimaufenthaltes
auf einem aktiv bewirtschafteten Biobauernhof zu
verbringen. Die Kinder diirfen tatkraftig mit anpa-
cken; so steht schon am Morgen vor dem Friihsttick
der Stalldienst auf dem Programm. Auch am Abend
sind die Kinder beim Versorgen der Tiere mit dabei.
Tagstuiber erlernen sie das ,Eier abnehmen” und das
LSortieren und Verpacken” der Eier. Fiir ein paar
Tage konnen die Kinder den Alltag mit Tieren haut-
nah miterleben. Sie entwickeln Verantwortungsbe-
wusstsein flr das Versorgen und den Umgang mit
Tieren. Zugleich wird das Selbstbewusstsein
gestarkt, wenn Ubertragene Aufgaben selbsténdig
erledigt werden kdnnen.

Bankkauffrau
Landwirtin, Erlebnisbauerin
verheiratet, 3 SOhne

Besonderheiten

Wahrend des Aufenthaltes in unserem gemdtitlichen
Gastehaus bereiten die kleinen Besucher grof3ten-
teils ihre Mahlzeiten selber zu. So werden z. B. die
langsten Spaghetti der Welt (Ferlhofrekord: 63
Meter!) hergestellt und jedes Kind backt seine eige-
ne Pizza und seine eigene Friihstiickssemmel. Die
Kinder erkennen, mit wie viel Arbeit und Miihe die
Erzeugung und Zubereitung von Nahrungsmitteln
verbunden ist. Unsere kostbaren Lebensmittel
erhalten so wieder mehr Wertschatzung.

Zudem bieten wir entsprechend dem Lehrplan und
den 6rtlichen Gegebenheiten Lernprogramme fiir
die Schiler(innen) an.

Auch das Kreative und Kuinstlerische soll an diesen
Tagen nicht zu kurz kommen. Die jungen Gaste
kdnnen sich Anregungen in der Keramikausstellung
holen und ihre eigenen Kunststuicke topfern.

Angebote

= Schullandheimaufenthalte von 3 bis 5 Tagen

= mit Vollverpflegung und Programmgestaltung
(Stalldienst, Lernprogramme, Nachtwanderung,
Lagerfeuer, Eseltrekking, Traktorfahren, Topfern)

= Erlebnistage mit Lernprogramm (,Vom Huhn
zum Ei — vom Ei zur Nudel”, ,Vom Korn zum Brot”,
~om Apfel zum Saft”)

= Kindergeburtstage

= Kochfeste in der Kinderkiiche (Osterzauber,
Sommerparty, Weihnachtsduft)

= Kinder-Uni: ,Mit Mammut nach Neandertal — wir
tauchen ein in die Welt der Steinzeit”, ,Larix,
Taxus, Betula - Baume mit allen Sinnen erleben”

= Topferkurse und Acrylmalerei

= Hofladen: Angusfleisch, Wurstwaren, Eier,
Nudeln und ergéanzende Angebote aus dem Bio-
Regio-Bereich


www.ferlhof-erleben.de

Jura-Gefliigel

Roswitha Hiittinger

Jurastr. 8

85137 Rapperszell

Oberbayern
www.jura-gefluegel.de
www.koestliches-vom-lande.de

Landwirtschaft

Unser Familienbetrieb befin-
det sich im Landkreis Eich-
statt im ,Naturpark Altmuhl-
tal” und umfasst 93 ha Land-
wirtschaft und 11 ha Forst. Der Betriebsschwer-
punkt ist Getreide, Mais, Raps, Erbsen und Soja-
bohnen. Aus diesen Feldfriichten stellen wir unsere
eigenen Futtermischungen fir unsere Tiere her. Die
Milchviehhaltung haben wir seit 2010 stark dezi-
miert. Im Gegenzug ist die Geflliigelhaltung seit
2010 stetig gestiegen.

w-iv,,,
Jura-geflioel
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Unternehmen

Der Betriebszweig Gefliigelhaltung und -vermark-
tung besteht seit 2010. In der Projektphase meiner
Meisterausbildung entstand dafiir ein Schlacht- und
Zerlegeraum zum Verarbeiten von Gefliigel. Meinen
Hofladen richtete ich nach meinen Vorstellungen
aus einem Zusammenspiel mit Holz und Stein ein.
Als Arbeitgeberin beschdftige ich ganzjdhrig eine
450 €-Kraft und in den arbeitsintensiven Monaten
von Oktober bis Dezember zwei Saisonkrafte.

Jeden Samstag biete ich das Frischgefliigel im Hof-
laden an, die restlichen Wochentage ist dieser auf
Vertrauensbasis taglich geoffnet. Mittlerweile ver-
markte ich in Kooperation mit zwei weiteren Dorf-
laden und zwei Gasthausern im Jahr ca. 2 000 Tiere
und trage somit zum Unternehmergewinn bei.

Besonderheiten

Unsere Tiere Hahnchen, Puten, Legehennen, Enten,
Ganse wachsen in Freilandhaltung auf, Hdhnchen in
den Wintermonaten im Stall auf Stroh und Miskan-
tushdcksel. Mit der Vermarktung von Perlhiihnern
und Wachteln fiille ich eine Produktnische, die
noch ausbaufdhig ist.

Hauswirtschaftsmeisterin
verheiratet, 5 Kinder

Bei meinen Zerlegekursen ist es mir sehr wichtig,
die Tiere ganzheitlich zu verarbeiten. Nach einem
kurzen theoretischen Input zerlegen die Teilneh-
mer unter meiner Anleitung frisches Gefliigel und
verarbeiten die Teile zu kiichenfertigen Gerichten.
Aus den Krdgen, Karkassen und Innereien stelle ich
Produkte in Form von Pasteten und Briihen her und
gebe sie den Teilnehmern als Kostproben mit nach
Hause, sowie ein Handout mit den Rezepten.

Im Jahr 2012 qualifizierte ich mich als Erlebnisbauerin
und im Oktober 2013 absolvierte ich die Ausbildung
zur Referentin fiir Erndhrung und Hauswirtschaft.

Angebot

= Geflugelfleisch (ganze Tiere, Teilstlicke,
Convenienceprodukte)

= Gefligelgewiirze, Salze, Essige

= Wachtel- und Hihnereier

= Nudeln, Eierlikdr und Eierlikbrbonbons

= Weizen- und Dinkelmehle

= Honig, Rapsdl und Gewdirzole

= Molkereiprodukte, Bauernhofeis

= Saisonprodukte selbst hergestellt

= Kochbiicher und Geschenkkorbe

Dienstleistungsangebot

= ganzjahrig Gefliigelzerlegekurse

* Programm ,Erlebnis Bauernhof”

= ab Herbst 2014 Referentin ,Netzwerk junge
Familie”

= Dozentin der Deutschen Erwachsenenbildung

= selbstdandige Mitarbeiterin des Fachservice Haus-
wirtschaft Altmuhltal



www.jura-gefluegel.de
www.koestliches-vom-lande.de

Dirnecker’s Hofcafé & Hofladen

Theresia Dirnecker

Hohfelden 4

83549 Eiselfing

Landkreis Rosenheim, Oberbayern
www.dirneckers-hofcafe.de

Landwirtschaft

Auf dem Milchviehbetrieb im Haupterwerb werden
60 Milchkihe mit Nachzucht in einem modernen
Laufstall gehalten. Dazu haben wir 800 Legehen-
nen. Neben Griinland wird Mais, Weizen und Hafer
angebaut.

Unternehmen

Seit 2009 bieten wir in Dirnecker’s Hofladen
Lebensmittel direkt ab Hof an. Diese produzieren
wir selbst bzw. beziehen diese aus der unmittelba-
ren Umgebung. Der Fokus der Direktvermarktung
liegt auf Regionalitdt und Nachhaltigkeit.

Im Mai 2011 wurde Dirnecker’s Hofcafé fiir Gaste
er6ffnet. Von Donnerstag bis Sonntag bieten wir
Friihstiick, Kaffee, selbstgemachte Kuchen und Tor-
ten (auch auf Bestellung) und Brotzeiten an. Dazu
bewirten wir bei uns Veranstaltungen aller Art.

Besonderheiten

Neben dem klassischen Betriebszweig Landwirt-
schaft haben wir mit dem Hofcafé und Hofladen
zwei weitere Betriebszweige — Gastronomie und
Direktvermarktung. Diese drei Zweige erganzen
sich perfekt und lassen Kunden nicht selten stau-

staatl. gepriifte Hauswirtschafterin
verheiratet, 7 Kinder

nen, die eine solche Kombination nicht erwartet
hatten.

Wir bilden zu grof3en Teilen die komplette Wert-
schopfungskette ab, von der Erzeugung der
Lebensmittel, Gber die Verarbeitung bis hin zur
Gastronomie. Wir wollen ebenso vermitteln, wel-
chen Wert Lebensmittel besitzen.

Produkte und Dienstleistungen

Unser Angebot kann
in drei Bereiche ein- 7™ L
geteilt werden, die - e e M -

sich gegenseitig
erganzen.

Dirnecker’s Hofcafé

= Gewolberaum (50 Sitzplatze) und Sonnenterasse
mit Bergblick

= Kuchen, Torten und Schmalzgebdck aus eigener
Herstellung

Dirnecker’s Hofladen

= Hauptprodukte als Eigenmarken (Dirnecker’s
Frischeier, Eiernudeln, Eierlikor und Bauernbrot)

= Kase, Gerduchertes, Fruchtaufstriche, Eis,
Geschenkkorbe, etc.

* Einkaufen auch auBerhalb der Offnungszeiten
mit unserem Regiomat (Lebensmittelautomat)

Veranstaltungen

Betriebsfiihrungen im Rahmen von Landerlebnis-
reisen Bayern, Eierlikdrverkostung, Geburtstags-
und Weihnachtsfeiern, Seminare, Versammlungen,
Busausfliige


www.dirneckers-hofcafe.de

Kiirbishof Schnell - Schnell’s Klirbiskerne GbR

Hofladen - Olmiihle - Fiihrungen

Petra Schnell

Ringstr. 4

91126 Kammerstein-Neppersreuth
Landkreis Roth
www.schnells-kuerbiskerne.de

Landwirtschaft

Anbau von OI-
kiirbissen auf ca.

75 ha, Speise- und
Zierkirbisse auf

#% 5 ha, 10 ha Tabak,

2 ha Getreide, 13 ha
Wald

Unternehmen

= Einzige Kurbiskerndlmuhle Bayerns

= Herstellung von Kiirbiskernen mit verschiedenen
Geschmacksrichtungen

= Hofladen fiir die Vermarktung der verschiedenen
Kirbiskernprodukte und regionalen Produkten
anderer Direktvermarkter

= Vermarktung der Kiirbiskernprodukte tiber
andere Hofladen

* Internetshop

= Teilnahme an Messen und Markten
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Fachlehrerin fiir Handarbeit
und Hauswirtschaft
verheiratet, 3 Kinder

Unsere Produktpalette

= Kirbiskernol (konventionell und Bioland)

= Kirbiskerne in vielen Geschmacksrichtungen

= wie gerdstet und gesalzen, gebrannt mit Chili,
Sesam oder mit Schokolade tberzogen

= Kirbiskernmehl

= Kirbiskern-Nussecken

= Beschwipste Kiirbiskerne

= Kirbiskernnudeln

= Kiirbiskernpesto

= Kirbiskernsenf

= Honig mit gemahlenen Kiirbiskernen

= Kirbiskerngeist

= Kirbiskerne fiir Backereien

Besonderheiten ==
!anderlehmigl_'mien
ﬂh'\i'l'ﬂ'
* Mitgliedsbetrieb bei —b A

Landerlebnisreisen-
Bayern
= Fir Gruppen bieten wir an:
- FlUhrungen mit Verkostung:
,Yom frankischen Kern zum OI”
- Bewirtung mit Kaffee und Kuchen oder
warmen Gerichten bzw. Buffets


www.schnells-kuerbiskerne.de

Brothof Weifl3

Erika Weil3
Hofstetten 6 Kochin
91522 Ansbach Hauswirtschaftsmeisterin

Stadt Ansbach, Mittelfranken
www.brothof-weiss.de
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Landwirtschaft Besonderheiten

Unser Brot, der Urfranke, wird mit Champagner-
roggen aus eigenem Anbau gebacken. Die lange
Reifezeit des Natursauerteiges von Uber 20 Stun-
den macht das Brot zu etwas Besonderem.

Der landwirtschaftliche
Betrieb wird seit 28 Jahren
nebenberuflich gefiihrt.
(40 ha Acker, 10 ha Wiesen).
Im Anbau dominiert Getrei-
de, darunter auch Urgetrei-
de wie Champagnerroggen
und Dinkel.

Angebot

Brot ein Kulturgut — kaufen und erleben

Brot kaufen: Jeden Freitag von 11 - 18 Uhr

Unternehmen = Urfranke mit und ohne Gewiirz
= FitneBbrot
Direktvermarktung und Events fiir Gruppen = Dinkelbrot
= Weibrot
= 1992 auf dem Bauernmarkt in Ansbach = Steinofenfladen
= 1998 Griindung Brothof Weil3, Einrichtung eines = Versch. Stangenbrote
kleinen Verkaufsraums, Verkauf jeden Freitag, = Hutzelbrot

eine Mitarbeiterin
= 2010 Aufgabe der Bullenmast, Umbau des Stalls
zu Back-, Lager-, Verkaufs- und Bewirtungsraum
= 2011 Erweiterung des Brotsortiments, Personal-
aufstockung auf drei Mitarbeiterinnen; Kurs-
angebote: Erlebnisbacken, Brot Zeit-Reise, Lern-
ort Bauernhof

Events

= Erlebnisbacken

= Franzosisch verwurzelt — frankisch aufgetischt
eine Brot-Zeitreise

= Ferienspallaktion

= Lernort Bauernhof
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www.brothof-weiss.de

Anerkennung

Miillner-Hof Ferienhof - Café - Freizeit

Ericka Hauser

Am Eisenhammer 3

92548 Schwarzach
Schwandorf in der Oberpfalz
www.muellner-hof.de

Landwirtschaft

Mein Mann und ich bewirtschaften zusammen mit
einem Praktikanten einen Milchviehbetrieb mit 50 -
60 Milchkiihen mit Nachzucht. Die betriebseigene
Flache wird fiir den Futterbau (Mais, Weizen, Gerste
und Kleegras) verwendet. Aus 20 ha Wald gewinnen
wir die bendtigten Hackschnitzel fiir unsere Land-
wirtschaft und fir den Ferienhof ,Mullner-Hof”.

Unternehmen

Schon einmal Urlaub auf einer Flussinsel gemacht?
Maoglich ist dies auf dem Mdllner-Hof. Unser fami-
lienfreundlicher Ferienhof liegt idyllisch auf einer
Insel im Fliisschen Schwarzach. Uber eine kleine
charmante Holzbrlicke erreichen Sie die mit viel
Liebe zum Detail eingerichteten Ferienwohnungen
und das Bauernhof-Café mit Naturspielscheune.

Besonderheiten
MOLLNER-HO

= Bauernhof-Café mit
70 Sitzplatzen und
Biergarten

= 6 Ferienwohnungen mit hohem Niveau (5 Sterne
Klassifizierung nach DTV)

= Naturspielbereich im Innen- und AuBenbereich
fur Urlaubskinder und Café-Gaste (Strohhiipf-
burg, Sandspielplatze, Kettcars)

L i -
fibetny - Ui Flaged
| [

THITEITEI e
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Meisterin der landlichen Hauswirtschaft,
Bankkauffrau
verheiratet, 3 Kinder

= Sandstrand, Kanu und Kajak, sowie Fahrrader fiir
unsere Gaste

= Anlegestelle fiir Kanu und Boote

= E-Bike-Verleih und Ladestation

= Angelgewasser direkt am Hofgrundstiick

Dem Hof ein neues Leben geben

Die besondere Lage des Hofes bewegte uns dazu,
den Leerstand des alten Mihlenanwesens fir
Gastronomie und Tourismus zu nutzen.

= 2004 gab der Onkel das Anwesen an uns ab

= 2007 - 2010 grundlegende Renovierung nach
alten Planen von 1949

= 2010 Er6ffnung des Bauernhof-Cafés und der
6 Ferienwohnungen

= Mittlerweile beschaftigen wir 12 - 15 Voll- bzw.
Teilzeitkrafte aus der Region

Unsere Angebote

= Kaffee-, Kuchen- und Tortenspezialitdten aus
eigener Herstellung

= Frihstiicksbrunch mit reg. Produkten

= Kunstausstellungen mit einheimischen Kiinstlern

= Seminare und Tagungen von Betrieben

* Hochzeits-, Weihnachts- und Geburtstagsfeiern

= Kommunionen und Taufen


www.muellner-hof.de

Mir Allgauer - Urlaub auf dem Bauernhof im Allgau e. V.

Angelika Soyer
Reichen 1

87549 Rettenberg
Oberallgau, Schwaben
www.mir-allgaeuer.de

Landwirtschaft

»Mir Allgduer” - Urlaub auf dem Bauernhof e. V. ist
ein Zusammenschluss von Allgauer Bauernhofen,
die ,Urlaub auf dem Bauernhof” bzw. ,Urlaub auf
dem Land” anbieten und Mitglied des Landesver-
bands ,Bauernhof- und Landurlaub Bayern” e. V.
sind.

Unser Verein ist derzeit mit knapp tber 500 Mitglie-
dern am Reisemarkt ein sehr gefragtes Segment
mit hohen Zuwachsraten.

»Mir Allgduer” reprasentiert professionell eine star-
ke Marke auf Messen, Veranstaltungen, in den
Medien und im Internet. Ganzjahrig arbeitet ,Mir
Allgduer” mit Kooperationspartnern, ausgewdhlten
Werbeveranstaltungen und aktiver Pressearbeit
daran, diese authentische Urlaubsform weiter aus-
zubauen. Wir bieten landwirtschaftlichen Betrieben
mit Urlaubsangebot eine interessante Werbeplatt-
form und politische Interessenvertretung.

Mit allen Kraften unterstiitzen wir unsere Mitglieder
dabei, Urlaub auf dem Bauernhof als wirtschaftliche
Einkommensquelle zu gestalten und deren Ange-
bot zu professionalisieren:

Aufgaben und Ziele

= Forderung und Bekanntmachung von Urlaub auf
dem Bauernhof im Allgau

= Direkter Ansprechpartner fiir Bauernhof-
Vermieter

= Betreuung der Mitglieder

= Vertretung der Interessen unserer Bauernhof-
Vermieter gegenuber der Politik und anderen
Institutionen

= Qualitatsforderung tber die Mitarbeit in den
entsprechenden Gremien des Deutschen Touris-
musverbands und tber Weiterbildungs- und
Seminarangebote fiir unsere Gastgeber

Besonderheiten

Seit 2013 werden neben den aktiv bewirtschafteten
Bauernhofen auch ehem. Bauernhofe (Landhofe)
vermarktet.

Bei ,Urlaub auf dem Bauernhof” ist
ein aktiv bewirtschafteter Bauernhof
gemeint. Die landwirtschaftlichen
Betriebsablaufe sind fiir die Gaste
erlebbar.

sUrlaub auf einem Landhof” steht fir
ein authentisches und urspriingliches
Landerlebnis mit klarer Abgrenzung
zum Privatvermieter.

Zielgruppenspezialisierung

Ein GroRteil der Betriebe hat sich spezialisiert und
verfuigt Uber entsprechende Gutesiegel und Quali-
fikationen.

= Kinderbauernhofe

= Natur-/Aktivhofe

= Kneipp-Gesundheitshofe
= Krauterlandhofe

= Alpenwellnesshofe

= Kunst-/Kulturhofe

13


www.mir-allgaeuer.de

Landerlebnisreisen Bayern e. V.

Vorsitzende Elisabeth Stiglmaier
Pfarrer Schmid Str. 5

84091 Attenhofen
Kelheim/Niederbayern
www.landerlebnisreisen-bayern.de

Landwirtschaft

nderlebnisreisen

. . a
Schau mit uns ins Bauern- l,_ Bayern
Land B —

Landerlebnisreisen Bayern-

Hofe bieten Besuchergruppen einen Einblick in die
Vielfalt bayerischer Landwirtschaft: z. B. Anbau von
Spargel, Holunder, Kartoffeln, Obst, Heidelbeeren,
Kirbis, Wein, Hopfen und Getreide. Gaste erleben,
wie Tierhaltung auf Bauernhéfen heute praktiziert
wird: z. B. Rinder-, Ziegen-, Schweinehaltung, aber
auch Imkerei oder StrauBenzucht. Zudem geben
Bauerinnen ihr Wissen iber Garten, Krauter und
Blumen weiter.

Unternehmen

Landerlebnisreisen Bayern wurde 2010 als Interes-
sensgemeinschaft gegriindet und hat mittlerweile
75 Mitglieder in allen Regionen Bayerns. 2013 wur-
de die IG als Verein eingetragen. Der erste gedruck-
te Katalog konnte im Herbst 2013 verteilt werden.

Besonderheiten

Unsere Mitglieder wurden speziell zur Betreuung
und Fiihrung von Busgruppen u. a. durch Qualifi-
zierungsmalnahmen der Landwirtschaftsamter
geschult.

14

Wir lieben den Umgang mit Menschen und gewah-
ren den Gasten kompetent einen kurzweiligen und
erlebnisreichen Einblick in die tagliche Arbeit auf
unseren Hofen. Wir sind auf Busgruppen vorberei-
tet und haben uns zum Teil auf Senioren, Kinder,
Gaste mit Handicap oder Fiihrungen in Fremdspra-
chen spezialisiert.

Angebote

Das machen wir:

= Flhrungen und Vortrage

= Seminare und Workshops

= Halbtages- und Tagesausfliige

= Abendveranstaltungen

= Kindergeburtstage und Jubilden

» Ganzheitliche Lern- und Freizeitangebote
= Reisebegleitung

Fur's leibliche Wohl wird bestens von unseren stim-
mungsvollen Bauernwirtschaften, Hofcafés, Vino-
theken und Hofladen gesorgt.

Wir bieten attraktive und pfiffige Ausflugsziele in
Bayern fiir Busgruppen, Vereine, Schulklassen und
Einzelgaste.



www.landerlebnisreisen-bayern.de







	Impressum
	Inhaltsverzeichnis
	Programm
	Fachtagung für land- und hauswirtschaftliche Unternehmerinnen
	„Bäuerliche Familienbetriebe – 
	Vielfalt und Stärke für unternehmerische Leistungen“
	Wettbewerb „Bäuerin als Unternehmerin des Jahres 2011“

	Dokumentation mit Unternehmenskonzepten
	Kunst- und Erlebnisbauernhof Ferlhof
	Landwirtschaft
	Unternehmen
	Besonderheiten
	Angebote


