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Abschlussprüfung Hauswirtschafter/Hauswirtschafterin

Arbeitsplanung mit Begründung

	Prüfungsteilnehmer/in

     

	Prüfungsort

     
	Ausgabetermin

     
	Prakt. Prüfungstag

     

	 Basisaufgabe
	Prüfungszeit von – bis

     
	 Fachaufgabe
	Prüfungszeit von – bis

     

	Prüfungsaufgabe und Auswahl: 

     

	Erläutern Sie bezogen auf die Prüfungsaufgabe (Anlass, Zielgruppe...):
Speisenauswahl / Materialauswahl

Auswahl der Arbeitsmittel, Arbeitsgeräte und Arbeitsverfahren
Erforderliche Maßnahmen zur Arbeitssicherheit und Hygiene.
Hinweis: Fügen Sie die ausgewählten Rezepte der Ausarbeitung bei.


	Auswahl 1. Teilaufgabe
	Begründungen

	Speisenauswahl/

     
	     

	Materialauswahl

     
	     

	Auswahl der Arbeitsmittel
     
	     

	Auswahl der Arbeitsgeräte

     
	     

	Arbeitsverfahren

     
	     

	Erforderliche Maßnahmen zur 
Arbeitssicherheit

     
	     

	Erforderliche Maßnahmen zur

Hygiene

     
	     


	Auswahl 2. Teilaufgabe
	Begründungen

	Speisenauswahl

     
	     

	Materialauswahl

     
	     

	Auswahl der Arbeitsmittel

     
	     

	Auswahl der Arbeitsgeräte

     
	     

	Arbeitsverfahren

     
	     

	Erforderliche Maßnahmen zur 
Arbeitssicherheit

     
	     

	Erforderliche Maßnahmen zur

Hygiene

     
	     


	Auswahl 3. Teilaufgabe
	Begründungen

	Speisenauswahl
     
	     

	Materialauswahl

     
	     

	Auswahl der Arbeitsmittel
     
	     

	Auswahl der Arbeitsgeräte

     
	     

	Arbeitsverfahren

     
	     

	Erforderliche Maßnahmen zur 
Arbeitssicherheit

     
	     

	Erforderliche Maßnahmen zur

Hygiene

     
	     


	Betreuung / Präsentation
	Begründungen

	Gesprächsvorbereitung

Stichwortzettel als Gedächtnisstütze

     
	     

	Zielgruppe

     
	     

	Ziel der Aufgabe

     
	     

	Abschluss
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