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Aktuelle Informationen zu Gastronomie (Heckenwirtschaften), Ausschank und
Veranstaltungen
Stand 14.05.2020

Sehr geehrte Damen und Herren,
Liebe Winzerinnen und Winzer,

mit der Vorstellung des Zeitplans zum Wiederhochfahren der Gastronomie hat die Bayerische
Staatsregierung eine hohe Erwartungshaltung bei allen Gastgebern, auch bei Ihnen, geweckt.

Im Folgenden wollen wir auf die bereits bekannten Regelungen hinweisen.

Zeitplan

18.05.2020: Offnung der AuRengastronomie bis max. 20.00 Uhr

25.05.2020: Offnung der Innengastronomie (Speiselokale, Heckenwirtschaften) bis max. 22.00 Uhr
30.05.2020: Offnung der Hotels, Ferienwohnungen, Campingplatze

Hygienekonzept Gastronomie
Das Hygienekonzept Gastronomie gilt fir alle gastronomischen Bereiche und ist als Anhang zur Corona-
Verordnung veréffentlich worden.

Die wichtigsten Punkte zusammengefasst:

e Einhaltung der Abstandsregel von 1,5 m zwischen Personen (Gaste und Mitarbeiter) fur alle
Betriebsbereiche einschlieRlich der Aul3enbereiche sein, wenn keine geeignete Trennvorrichtungen
vorhanden sind. Dies gilt sowohl fur den AuRenbereich als auch Restaurants oder Hotelbetriebe.
Diesen Abstand missen Sie gewahren (bspw. durch Abstande der Tische und Stiuhle). Weitere
Einschrankungen wie fixe Personen-, Quadratmeter- oder Belegungsbegrenzungen gibt es nicht. Auf
dies und weitere wichtige Regeln missen Sie am Eingang Ihres Betriebes deutlich hinweisen

e Sowohlim Innen- als auch im AuRenbereich gilt, dass Gaste an Tische platziert werden
mussen. Die Zugadnge missen entsprechend begrenzt werden. Laufwege der Gaste sollten daher
nach drtlichen Méglichkeiten geplant und vorgegeben werden. Um eine Kontaktpersonenermittlung
im Falle eines nachtraglich identifizierten COVID-19 Falles unter Gasten oder Personal zu
ermdglichen, muss eine Gasteliste mit Angaben von Name, Telefonnummern und Zeitraum des
Aufenthaltes gefuhrt werden. Dies ist auch fir Sie sinnvoll, damit im Infektionsfall nicht gleich Ihr
ganzer Betrieb geschlossen werden muss.

o Die zweite wichtige bereits kommunizierte Grundregel lautet, dass Gaste im Aul3enbereich und ab
25. Mai im Innenraum eine Mund-Nase-Bedeckung tragen missen. Am Tisch darf diese
abgenommen werden. Fur Personal gilt die Maskenpflicht ebenso, auch in der Kiiche, es sein
denn, dort kénnen die 1,5 m Mindestabstand gewahrleistet werden. Hier muss dann aber zwischen
den Mitarbeitern ein Abstand von 1,5 m eingehalten werden. Selbstbedienung ist nur bei verpackten
Produkten zuléssig. Andere Buffets kdnnen nicht in offener Form, sondern als Bedienbuffets unter
Einhaltung der ortlichen Hygienegegebenheiten aus der Gefahrdungsbeurteilung angeboten werden.

Weitere Details entnehmen Sie bitte dem beigefiigten Hygienekonzept Gastronomie.

Offnung von Heckenwirtschaften

MdL Barbara Becker holte beim Bayerischen Wirtschaftsministerium folgende Klarstellung ein: Konkret
werden die Heckenwirtschaften in § 14 Gaststattengesetz erfasst bzw. in den 88 4 und 5 Bayerische
Gaststattenverordnung geregelt. Fir diese Wirtschaften ist keine Gaststéattenerlaubnis erforderlich; es reicht
die Anzeige bei der Gemeinde. Aber auch wenn keine Erlaubnis erforderlich ist, handelt es sich doch um
Gastronomie und damit gelten auch die entsprechenden Lockerungen, d.h. sie dirfen im Aul3enbereich ab
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dem 18. Mai 2020 6ffnen, miissen aber selbstverstandlich auch die entsprechenden Abstands- und
Hygieneregeln einhalten (siehe oben).

Probeausschank in Weingutern und Vinotheken

Durch das Bayerische Staatsministerium fur Gesundheit und Pflege wurde MdL Barbara Becker auch
mitgeteilt, dass eine Verkostung unter freiem Himmel beim Direktverkauf ab Hof mdglich ist. Die
Verkostung sollte aber nicht das Gepréage eines (untersagten) Gastronomie- und Veranstaltungsbetriebs
(ahnlich einer ,Weinprobe®) annehmen. Das heif3t die Kontaktbeschrankungen sollten beachtet und
Menschenansammlungen vor den Ladengeschéften vermieden werden. Es wird deshalb auch dazu geraten,
keine Sitzgelegenheiten vor den Laden aufzustellen und mdglichst nur einen Schluck Wein probieren zu
lassen. Zudem ist das allgemeine Abstandsgebot zu beachten.

Fur die Verkostung im Rahmen eines Verkaufsgesprachs erstellt der Frankische Weinbauverband aktuell ein
Konzept. Wir bitten Sie daher, die geschilderte Probeverkostung (!) dringend einzuhalten.

Veranstaltungen und GroRveranstaltungen

Grol3veranstaltungen wie Wein- oder Hofschoppenfeste sind mindestens bis zum 31. August 2020 untersagt.
Die Lander werden vor dem Hintergrund des jeweiligen Infektionsgeschehens und landesspezifischer
Besonderheiten Uber ,kleinere 6ffentliche oder private Veranstaltungen oder Feiern sowie Veranstaltungen
ohne Festcharakter” entscheiden. Der Frankische Weinbauverband entwickelt aktuell ein Hygienekonzept fur
Veranstaltungen im Innen- und Auf3enbereich.

Liebe Winzerinnen und Winzer, eines ist ganz wichtig: Es liegt an uns. Je besser wir die
Rahmenbedingungen umsetzen, so wahrscheinlicher ist es, dass wir schneller als erwartet zusatzliche
betriebliche Freiheiten erhalten. Deswegen animieren Sie auch Kolleginnen und Kollegen, nicht etwaige
Licken in der Vorlage zu suchen, sondern erfiilllen Sie gemaf der Intention der Verordnung lieber zu viel als
zu wenig. Nutzen Sie lhr Hausrecht, wenn Gaste gegen Regeln verstol3en.

Bleiben Sie gesund!
Mit freundlichen Griif3e aus der Silvaner Heimat

gez. Hermann Schmitt, Geschéftsfuhrer
gez. Stephan Schmidt, Weinbaureferent

Der Frankische Weinbauverband stellt auf www.frankenwein-aktuell.de = Winzer intern - Winzer Blog nach bestem

Wissen und mdglichst aktuell Meldungen zu den Auswirkungen der Corona-Pandemie auf den Weinbau zusammen.
Diese sind allgemeine Auskiinfte und beziehen sich auf die jeweils aktuell bekannte Sachlage, die sich allerdings sehr
schnell &ndern kann. Wir bitten um Verstandnis daflr, dass keine Aussagen zu Einzel- und Spezialfillen bzw. zu
einzelnen Rechtsangelegenheiten gemacht werden.
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