Staatliche Meister- und Technikerschule

l‘.o:o. a fir Weinbau und Gartenbau
v Veitshochheim

Stundentafel Fachrichtung Weinbau und Oenologie
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1. Allgemeinbildende Féacher

1.1 Deutsch " 2 2 - - 2 -

1.2 Mathematik " - - 3 3 - 3

1.3 Englisch 12 2 2 3 3 2 3

2 Produktion

2.1 Weinbauliche Produktion 4) 6 10 5

- Botanik, Rebenziichtung, Sortenkunde
- Weinbauliche Produktion
- Maschinen- und Verfahrenstechnik
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Weinbau

- Pflanzenschutz 1 1 - =
- Bodenkunde, Diingung = = 3 -
- Okologischer Weinbau - - 1 1 5 -
- Projekt - 2 - - - =

2.2 Traubenverarbeitung und Weinbereitung % & 8 9
- Kellerwirtschaft 2 2 3 3 - =
- Maschinen- und Verfahrenstechnik Keller =~ 2 2 1 1 - -
- Weinanalytik, Mikrobiologie 2 2 2 2 - =
- Sensorik 2 2 2 2 - =
- Projekt = - 2 - - o

3. Betriebs- und Unternehmensfiihrung

3.1 Betriebswirtschaft und Management 89 7 3
- Betriebswirtschaft 2 2 - - - -
- Buchfiihrung 1 1 - - - -
- Finanzierung 1 1 - - - -
- Kostenrechnung 1 1 - - - -
- Betriebsbeurteilung und Businessplan 2 2 3 3 - -

3.2 Marketing und Unternehmensfiihrung % 4 7
- Marketing 2 2 - - - -
- Projekt = - 1 1 - =
- Internationale Weinwirtschaft 2 2 = o - -
- Betriebspraktikum = = 6 6

3.3 Recht und Steuern " 2 2
- Allgemeines Recht 2 - - - - -
- Sozialrecht - 2 - - - -
- Weinrecht - - 2 - - -
- Steuerwesen 3 - - 2 - =

3.4Informati_ons_- und _ 2 2 2 2 2 2
Kommunikationstechnik

3.5Berufsbildung und Mitarbeiterfiihrung 7 4 4 = - 4 =

Mindestpflichtstunden 39 36

Im 2. Schuljahr wird ein mindestens sechswdchiges Betriebspraktikum durchgefihrt.

Bitte beachten Sie die Riickseite!
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Erklarungen zu Hochziffern Stundentafel Fachrichtung
Weinbau und Oenologie

1) Die im Jahreszeugnis bzw. Abschlusszeugnis der Technikerschule erzielte Note
des Faches ist zum Erwerb der Fachhochschulreife einzubringen

2) In dem Fach ist die schriftliche Erganzungsprufung fur die Fachhochschulreife
abzulegen

3) Im 2. Schuljahr wid ein mindestens 6-woéchiges Praktikum durchgefiihrt
4) Mundliche Prifung im Weinberg zum Ende des 1. Schuljahres

5) Sensorik-Prifung zum Ende des 1. Schuljahres

6) Schriftliche Prifung und mindliche Prifung zum Ende des 2. Schuljahres

7) Prifungsteil Berufsausbildung: schriftliche Prifung und Ausbildungssituation mit
anschlielfendem Fachgesprach, Prufungsteil MitarbeiterfUhrung: Fallstudie mit
Fachgesprach zum Ende des 1. Schuljahres

8) Anfertigung einer schriftlichen Hausarbeit tGber den Ist-Zustand eines Betriebes im
1. Schuljahr

9) Betriebsbeurteilung (einschlieBlich schriftlicher Dokumentation) und mandliche Pru-
fung sowie Projektarbeit mit Prasentation zum Ende des 2. Schuljahres
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